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XI JORNADAS GASTRONOMICAS Y DE TAPAS

MINERAS “"CUENCA DE FABERO”
5,6,12y 13 de Marzo

HORARIO:

Las Jornadas Gastronémicas se celebraran en CT.R. Casa Dolores en
Lillo del Bierzo, los sabados y domingos en comida y cena.
Y Las Tapas Mineras en los bares de 19.00 a 22:00 h

Y si te quieres quedar ...

NUESTROS ALOJAMIENTOS:

B PENSION LA PARADA
TENOS : 987 550352 / 987 551050 / 60645 70 94

B HOSTAL LA TORRE
TENO. 987 55 07 63

B APARTAMENTOS TURISTICOS EL MINERO
606 26 38 40
apartamentosturisticoselminero@hotmail.com

B CASA DOLORES EN LILLO DEL BIERZO
987 550410

B HOSTAL CAMELOT
987 551978 / 655 816 929

B CASA RURAL TIO ELOY
Teléfonos: (0034) 987 55 11 73 / 658 26 75 91

B CAMPING LOS PERDIGONES EN LILLO DEL BIERZO
Tfno : 610 615 760



SECTOR 1. MINA DE NEGRIN

M BAR LOS POLACOS

Sdbados: Costilla guisada con patatas
“del Cielo Abierto”

Domingos: Mejillones Tigre “Del Pol-
vorin”

B CAFETERIA UNION

Sdbados: Chichos con cachelos “Del
Sindicato”

Domingos: Pulpo con Cachelos “De
Negrin®

SECTOR 2. MINA ALICIA

B CAFETERIA ZOE

Sdbados: Garbanzos con chorizo “Val-
desalguedo”

Domingos: Pechuga en salsa de yogur y
nata. “La Fortuna”

B TABERNA UALACENA

Sdbados: Chorizo y Costilla con “An-
tracitas” o Revuelto “Con los huevos
del Patrén”

Domingos: Albondigas de la “Abuela”
con setas de “Valdeguiza” o Tosta de
jamén “ Al Enganche”

Il BAR FORNELA
Sdbados: “ Maquinista de Arranque”
Domingos: “Libramiento”

B OVEJA NEGRA

Sdbados: Empanadilla o Pincho Moru-
no “Del Picador”

Domingos: Crépes rellenos o Mollejas
“Al Candil”

B BAR REPOSTAR

Sdbados y Domingos: “Municion de
Cambustibles™ Albondigas. Callos y
Bocaditos

B BAR REVIVAL
Sdbados: “Bocadillo del Jornalero”
Domingos: “Pasabocas Variados”

SECTOR 3: CIELO ABIERTO

B CAFE BAR EL NORTE

Sdbados: Patatas con chorizo “De la
Mina del Norte” y Presunto “del Barre-
nista” en barra

Domingos: Mejillones “Al Candil” y Fi-
suelos de la “abuela” en barra

B BAR HAWAI

Sdbados: Oreja de “Valdeguiza” Gra-
nada de Santa Cruz y Los Rulos de la
Alicia

Domingos: Los Callos de Alinos. Ca-
lamares de Negrin y Sorpresa del Pozo
Julia

B BAR EXPORTIVO

Sdbado 5: Pulpo a Feira del estilo “An-
ton” y Capricho Minero

Domingo 6: Migas de Bacalao del “Por-




tugués” y Ropa Vieja “Del Emigrante”
Sdbado 12: Alitas de Pitas de Corral
“Del Pueblin Minero” y Migas de Baca-
lao “De la Reguera”

Domingo 13: Pulpo a Feira “Del dia 15”
y Albondigas “del Caballista”

B BAR - CHURRERIA PAKY
Sdbados: Cachelos, Chorizo y Huevos
de la mina “De Lauro”

Domingos: Cachelos, Costilla y Oreja
de la mina “De Corradinas”

W PIZZERIA PIZ PAZ

Sdbados: Huevos con patatas fritas y
Bacon “ De la Gran Corta”

Domingos: Tosta de Lomo con pimien-
tos “Del Tajo”

M CAFE POP
Sdbados: “ Delicias del Picador ”
Domingos: “Costeros de Antracitas”

SECTOR 4. POZO VIEJO

Il BAR NACIONAL

Sdbados: Plato del Minero. Delicias de
Matanza y Energético de Negrin
Domingos: Hebras a la Plancha, Re-
vuelto Berciano “Del Destajista” y Ener-
gético de Negrin

B BAR PICARO

Sdbado 5: Volcanes Rellenos y Faba-
da “A lo Antidisturbio” y “Candiles del
Pozo Julia”

Domingo 6: Piedras Variadas “Al Car-
bon” y Chipirones “En grano en Salsa”
Sdbado 12: Pimientos rellenos “Gran-
za, Callos al Vigilante “Vale mds hacer-
lo que mandarlo” y “Rulos de Grancilla”
Domingo 13: Arepas al “Reenvio” y
“Vagoneta Rellena”

l BAR VIRGINIA

Sdbados: Tosta de pan con cecina en
aceite y Delicia de lomo y queso “De la
Galeria”

Domingos: Montadito de bacon y Ta-
pas Mineras “Del Virginia”

B BAR MARGEL

Sdbados: Calabacin relleno “Del Des-
tajista”. Cecina con foie “Del ingeniero
francés”. Garbanzos con oreja “Del Ce-
pillo ” y Sopas de ajo “Del Estemplero”
Domingos: Arroz con chichos “Del Tra-
vesal”. Costilla guisada “Del Tractorista.
Pisto “Del Alemén” y Sopas de ajo “Del
Magquinista”

W EL CLUB DE AMIGOS

Sdbados: Rifones en salsa al Oporto
con arroz negro frio del “Grupo Escan-
dal”

Domingos: Mollejas en Salsa al Cham-
pén “Al estilo del minero de Primera”

B CAMELOT

Sdbados y Domingos: Medallones “al
Céandil”. “Vagones de Marrén” y Potaje
“de Colladas”



B ENCUENTRO

Sdbados: Empanada de Chichos “Del
Pozo Viejo” Carrilleras al vino tinto
“Del Hospitalillo” y Delicias crujientes
de morcilla “Del Castillete”... Y Pincho
Sorpresa

Domingos: Croquetones de botillo “Del
guaje”. Pincho moruno con patatas y
salsa “El Encuentro” y Mollejas de pollo
guisadas “De la maniobra”... Y pincho
Sorpresa

SECTOR 5. POZO JULIA

B CASA VELASCO
Sdbados: Champifiones “A la Dinami-

ta
Domingos: Chorizos “Al Carbén”

B BAR FLORO

Sdbados: Mejillones “De Diego Pérez”
y Oreja con garbanzos “Del Pozo Julia
Domingos: Cecina en aceite y Paella
“de Combustibles de Fabero”

B BAR CASTIZO

Sdbados: Revuelto de champifiones
con gambas “Del Barrenista”
Domingos: Patatas Bravas “De la Capa
de Santa Teresa”

B BAR VILLAR

Sdbados: Huevos de codorniz con
“Desprendimiento de Gulas’, “Mam-
postas de Patatas” y Oreja del “Vagone-
ro” con garbanzos

Domingos: Callos en homenaje al “BA-
RRENISTA OLIVEIRA’ y Pulpo con
cachelos “Al Grisa”

B BARTITO Y TITA

Sdbados y Domingos: Caldo de Casta-
fias “del abuelo Agustin”. Caldo de ber-
zas “de la abuela Socorro” Callos “del
Cepillo”. Chorizos a la sidra con Pan
Moreno y Patatas con bacalao “de los
mineros Fornelos”

LILLO DEL BIERZO

B CASA DOLORES

Sdbados y Domingos: Arroz negro
con calamares “de la Jarrina”. Tosta de
Pan con jamon y huevo de pollita “al
estilo de la Aurora” y Panecillos con
hamburguesas rellenos de chichos “de
la Pozaca”

B LA BODEGUILLA

Sdbados: Costilla con Champifiones
“De la Recuelga” y Tosta Berciana “A la
Vagoneta”

Domingos: Montadito de Calamares
“de Marrén” y Callos “De Antracita”

W EL ESTANCO

Sdbados: Bacalao con espinacas y gar-
banzos “al estilo Rioseco” y Bolita de
patata y champiiién “de Baldomero
Abella”

Domingos: Pimientos Relleno y Mon-
taditos “De Patatero”



RESTAURANTE:

CENTRO DE TURISMO RURAL
CASA DOLORES

1.2 PLATO: A ELEGIR

Pimientos Rellenos de Gambas y Palitos de Cangrejos
Carpacio de Cecina con Puré de Pera Conferencia con Queso de Cabra
Ensalada de Truchina Escabechada

2° PLATO. A ELEGIR

Lenguado Relleno de Marisco con Salsa Verde
Rape en Salsa con Almejas y Langostinos
Solomillo de Cerdo con Salsa de Queso Azul
Lengua de Buey con Salsa Picante
Codillo de Cerdo Asado al Horno con Patatas Panadera y Pimientos del Bierzo

3° POoSTRES DE LA Casa: A ELEGIR

Tarta De Castarias
Brazo De Gitano Relleno de Manzana Reineta

BEBIDAS

Agua
Vino Tinto y Blanco de Origen Bierzo
Café e Infusiones
Chupito de Aguardiente de Hierbas

Precio por Persona 20 €

Cena y Habitacién a 65 € Por Pareja



ACTIVIDADES

JORNADAS GASTRONOMICAS Y DE TAPAS MINERAS

B VISITAS ALPOZO JULIA
5,6,12Y 13 DE MARZO
Visitas guiadas en los siguientes horarios:
Mananas: 11:30 h
Tardes: 16:30 h
Nocturnas: 19:30 h
Teléfono de contacto: 987 550 211 / 671
028 841

BELEN ARTESANO MINERO Y EXPOSI-
CION DE MAQUETAS DE “MAQUINAS
DE VAPOR DE TRANSPORTE DE CAR-
BON Y VIAJEROS”

Lugar: Sala de Exposiciones del Hogar
del Pensionista.

Dias. 5y 6 de Marzo. Horario: De 5a 7.
Autores del Belen. LUCIANO HUERGA, JOA-
QUIN TRASANCOS y ADOLFO TAIMIL
Autor de las Maquetas: ROBERTO ALONSO

ACTUACION DE

PABLO CARBONELL

Dia 12 sabado

Hora: 22:30 h

Venta de entradas anticipadas: Cafeteria
Unié6n y El Encuentro (9€)

Venta de entradas en taquilla: (10€)

PROYECCIONES MINERAS

EN LA CALLE

Horarios: De 19:30 a 20:30

Lugares;

Dia 5: En la Plaza de Lillo del Bierzo
Dia 6: En la Plaza la Encina

Dia 13: Parque Municipal
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