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Actividades Jornadas Gastronémicas
y de Tapas Mineras

POZO JULIA

Abierto de Martes
a Domingo

Horario
... y por supuesto los dias de las

Las Tapas Mineras Fapds Minras
en Los bares de 19:00 a 22:00 h. Visitas guiadas:

Manana: 11:30 H.

Y si te quieres quedar... @ Ueielees el
Tel. de contacto: 987 55 02 11/ 671 028 841

Pension La Parada
Tel.: 987 55 03 52 /987 55 10 50 / 606 45 70 94

Hostal La Torre

ESCUELA DEL AYER

Tel.: 987 55 07 63 m
Apartamentos Turisticos El Minero : SI QUIERE
Tel.: 606 26 38 40 apartamentosturisticoselminero@hotmail.com i VISITAR LA

- ‘s — ESCUELA DEL
Hotel Rural “Casa Dolores”en Lillo . @ - : i < —— AYER

Tel.: 987 55 04 10 YAk L AP = 4% CONCIERTE

Hotal Camelot
Tel.: 987 5519 78 / 655 816 929

Casa rural “Tio Eloy”
Tel.: (0034) 987 55 11 73 / 658 26 75 91

N
[ — Centro social “La Corradona” en Otero . .
'_I Tel.: 671 45 59 58 VEN a contemplar los escenarios mineros




VISITE NUESTRO PATRIMONIO MINERO

POZO VIEJO CIEN ANOS DE HISTORIA DE LA MINERIA

El Castillete del Pozo Viejo de Fabero comenzé a funcionar

a principios del S.XX. Las obras de restauracién han permitido
limpiar la maleza acumulada en el entorno y lucir su jaula en
sus instalaciones entre Fabero vy Lillo del Bierzo.

lluminacién y limpieza de mamposteria que permiten mostrar
este vestigio del pasado industrial de la cuenca

POZO VIEJO
RESTAURADO

E ILUMINADO

A Y
g

sector

Mina de Negrin

Cafeteria Zoe

Sébados: Garbanzos con chorizo “Valdesalguedo”
Domingos: Pechuga con salsa de yogur y nata “La Fortuna”

Taberna L'Alacena
Sébados: Chorizo con “Antracitas” o Revuelto “Con los huevos del Patrén”
Domingos: Albondigas de la “Abuela Ines” con setas “De Valdeguiza”
o Huevos rotos “Al Enganche”
Planta de arriba: Sdbados y Domingo: Pulpo “Al Escandal-Oh!”

Oveja Negra
Sébados: Empanadillas o Croquetén “Del Picador”
Domingos: Mollejas o postre “Al Candil”

Bar Revival
Sébados: Mini-Hamburguesa con queso “De la Lampisteria”
Domingos: Chorizos al vino con patatas”“Del Almacén”

sector Combustibles

Café Bar El Norte

Sé&bados: Patatas Bravas de “La Noria” acompafiadas de costeros (salchichas)
de “Combustibles”

Domingos: Mejillones con salsa “Del Rio” y Presunto (jamoén) del “Vigilante”

en barra.

Bar Hawai
Sabados: Calamares en salsa con gambas “De la Maniobra”

Jabali con patatas “Del Tractorista”
Domingos: Costilla de cerdo “Del Caminero” y Jabali con patatas “Del Destajista”

La Torre

Sabados: Callos “Del Picador” - Empanadillas de “Sta. Barbara”
Domingos: Cecina del “Barrenista” - Orejas “Al Carbon”




Bar Exportivo

Sabados y Domingos: “Explosivo Minero”: Bombas de Bacalao
“Delicias de Sta. Barbara”: Secreto de cerdo, pimientos piquillos y huevos

Bar Churreria Paky

Sabados: “Vagones llenos de carbén”: Cachelos, Chorizo y Huevos
Domingos: Costilla con cachelos de la mina “De Lauro”

Pizzeria Piz-Paz
S&bados: Huevos fritos con bacon y patatas “De la Gran Corta”
Domingos: “Bocata Minero” Lomo con queso y pimientos

ety Pozo Viejo

Bar Picaro

Sabado 10: Fabada “A lo Antidisturbio” y “Grupo Rio”: Montadito de carne,
queso de cabra, cebolla caramelizada y salsa Barbacoa”

Domingo 11: “Piedras variadas” Croquetas de morcilla, chichos, acompaiiadas de
humus con crocanti.

Ensalada Mimosa “Muy Minera”

Sabado 17: Callos del Vigilante y “Rulos de Grancilla”: Canelones rellenos de queso,
pasas y laminas de almendras.

Domingo 18: Arepas de carne, atin y queso “Al estilo Emigrante” y Caldereta de
Carne “Estilo Antén”

Bar Virginia

Sébados: Tosta de pan con cecina en aceite y delicia de lomo y queso “De la Galeria”
Domingos: Montadito de bacony queso y Mini-Hamburguesa “Del Virginia”

Bar Margel

Sébados: Fritada "Del Barrenista” y Brocheta “Del Estemplero”

Domingos: Caldo “Del Caminero” - Churrasco “Del Pozo Julia”

El Club de Amigos

Sabados: Almejas en salsa marinera “Al estilo Combustibles”
Domingos: Sardinas con cachelos en homenaje al Minero de 12 Abilio Augusto Teixeira”

sector

Pozo Julia

Bar Tito y Tita
Sabados y Domingos: Caldo de castafas “del abuelo Agustin”.
Callos con alubias “de la abuela Socorro”.

Mejillones en salsa y con Pan Moreno “Del Cepillo”.

Caldereta del Ciervo “del Tito y Tita"

Oterode Naraguantes

La Corradona
Sabados: Arroz con pulpo “Del Cielo Abierto” - Chorizo con Cachelos “Al Destajo”
Domingos: Caldereta de cordero “De la linea de Baldes” - Callos al estilo

"De Antracita”

Lillo del Bierzo

Casa Dolores
Sabados y Domingos: Caldo de berzas y alubias “de la Jarrina”.
albondigas con arroz “al estilo de la Aurora”

Huevo frito con patatas y panceta “De la Pozaca”

Filloas y queso con compota de manzana “De las Julias”

La Bodeguilla

Sabados: Jabali a la Jardinera “De la Recuelga” y Coctel de Vieiras “Del Ingeniero”
Domingos: Maxi-Croquetas de cecina, jamon y pollo “de Marron” y Nido de huevos
de codorniz, con chicos y puré de patatas “De Baldomero Abella”

El Estanco

Sabados: Mejillones Tigre “Al estilo del “Entibador”

Mollejas “De los Mineros de Lillo”

Domingos: Bacalao a la dorada “Del Economato” y Montaditos “Del Guaje”
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