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XI Jornadas Gastronomicas

Las Jornadas Gastronémicas se celebraran en Hotel Rural “Casa Dolores”
en Lillo del Bierzo, los Sabados y D gos en comida y cena.
y las Tapas Mineras en Los bares de 19:00 a 22:00 h.

Y si te quieres quedar...

Pension La Parada
Tel.: 987 55 03 52 /987 55 10 50 / 606 45 70 94

Hostal La Torre
Tel.: 987 55 07 63

Apartamentos Turisticos El Minero
Tel.: 606 26 38 40 apar tosturisticoselminero@hotmail.com

Hotel Rural “Casa Dolores”en Lillo

Tel.: 987 55 04 10 Yk K

Hotal Camelot
Tel.: 987 55 19 78 / 655 816 929

Casa rural “Tio Eloy”
Tel.: (0034) 987 55 11 73 / 658 26 75 91

Camping “Los Perdigones” Lillo

N
[
E \ Tel.: 610 615 760

Actividades Jornadas Gastronémicas
y de Tapas Mineras

SUBE TU FOTO AL FACEBOOK DEL AYTO. DE FABERO
La foto hara referencia a las tapas Mineras 2017
(vestido/as de minero con funda y casco)
Tendra premio de 200 € la foto que mas “Me gusta tenga”
- Bases: mirar en el facebook del Ayuntamiento)

Abierto de Martes a Domingo
... Y por supuesto los dias de las
Tapas Mineras
18,19,25 y 26 de Marzo
Visitas guiadas:
Manana: 11:30 H.
Tardes: 16:30 H.

\ Tel. de contacto: 987 55 02 11/ 671 028 841

Los\Viernes, Sabados/y/Domingos|

Visitas a la escuela del Ayer

26 de Marzo de 2017
Participacion de la Camp
del Mundo y varias veces
Campeona de Espafia

Rocio Gamonal
IV Ruta MTB “Villa de Fabero”

VEN a contemplar los escenarios mineros de la calle y iinete
a nuestra reivindicaciéon minera adquiriendo los paiuelos de Fabero

Puntos de venta: Pozo Julia - Escuela del Ayer y Stand del parqué Municipal 1 ,50 €




Bar Exportivo

Sébados: Ropa vieja “Del guaje” y Mejillones rellenos “De la Lampisteria”
Domingos: Migas de bacalao del “Economato” y Tosta de lacén con pimientos
“Del Emigrante”

Bar Churreria Paky

Sébados: Vagones llenos de carbén “Cachelos, Chorizo y Huevos”
Domingos: Oreja con patatas de la mina “De Lauro”

Pizzeria Piz-Paz

Sébados: Huevos con patatas fritas y bacén “De la Gran Corta”
Domingos: Tosta de lomo con queso y pimientos “Del Tajo”

setor  Pozo Viejo

Bar Picaro

Séabado 18: “Candiles grupo La Jarrina”, Fabada “A lo Antidisturbio” y

“Grupo Ensalada Rio”

Domingo 19: Piedras variadas “Al Carbén” y Coctel de patata y mejjillon en salsa
de la Cazadora”.

Sébado 25: Delicias “del Pozo Julia”. Callos del Vigilante

"Vale mas hacerlo que mandarlo” y “Rulos de Grancilla”

Domingo 26: Arepas al “Reenvio” y “Vagoneta Surtida La Escondida”

Bar Virginia
Sabados: Tosta de pan con cecina en aceite y delicia de lomo y queso “De la Galeria”
Domingos: Montadito de bacon y Tapas Mineras “Del Virginia”

Bar Margel

Sabados: Cojonudos “Del Barrenista” Travesaiio del Estemplero, Sopas a la Dinamita
Domingos: Vagoneta de calamar, Champifiones del Pozo Julia, Sopas a la Dinamita

El Club de Amigos

Sabados: Pata de ternera con habas de El Bierzo “Homenaje al minero de primera:
Abilio Augusto Teixeira”

Domingos: Chorizos a la sidra en homenaje a todas las mujeres y madres de mineros.

sector

Pozo Julia

Casa Velasco

Sabados: Champifiones “A la Dinamita”
Domingos: Chorizos “Al Carbon”

Casa Floro

Sébados: Cecina con aceite “De Diego Pérez” y Callos con garbanzos “De Anton”
Domingos: Alitas de pollo “De Combustibles de Fabero” y Oreja “De la Alicia”

Bar Villar

Sabados: “Desprendimiento de Gulas” y “Mampostas de Patatas” y

Huevos de codorniz “Del Chaquetero”.

Oreja del “"Vagonero” con garbanzos. - Oreja del Vigilante con garbanzos “del Pinche”
Domingos: Callos en homenaje al “Barrenista Antonio Oliveira” y Costilla del “Picador”
con patatas del “Poblado Diego Pérez”

Bar Tito y Tita

Sébados y Domingos: Caldo de castafias “del abuelo Agustin”. Callos “de la abuela
Socorro”. Marmitako de bonito “Del Cepillo”. Chorizos a la sidra con pan moreno
“de los mineros Fornelos”

Lillo del Bierzo

Casa Dolores
Sabados y Domingos: Empanada de chichos o bonito “De la Jarrina”.
Costilla de cerdo al horno en salsa barbacoa “al estilo Aurora”.

Alitas de pollo al ajillo y garbanzos con setas y gambas “De la Pozaca”

La Bodeguilla

Séabados: Carrilleras en salsa “De la Recuelga” y huevos con bacon “A la Vagoneta”
Domingos: Arroz con bacalao “De Marron” y pimientos rellenos de marisco

“De Antracita”

El Estanco
Sabados: Pimientos rellenos "Al estilo Rioseco” y Garbanzos con oreja de

“Baldomero Abella”
Domingos: Caldo de sepia. Croquetas caseras y Montaditos “De Patatero”




Restaurante

Hotel Rural “Casa Dolores”
1°r Plato - A Elegir

- Alubias con almejas y gambas
- Migas de bacalao con cebolla caramelizada y huevo cocido
- Chicharro en escabeche
- Pastel de botillo con salsa tartar

2° Plato - A Elegir

- Salmén a la plancha
- Rape en salsa con almejas y langostinos
- Bacalao a la Vizcaina
- Lengua de buey en salsa picante
- Carrilleras ibéricas estofadas al vino tinto
- Rabo de buey guisado al vino mencia

Postre de la casas - A Elegir

- Tarta de queso al horno
- Arroz con leche
- Tarta de la abuela “galleta y chocolate”

Bebidas

- Agua, Vino tintoy blanco origen Bierzo
- Café e infusiones
- Chupito de aguardiente de hiervas

PRECIO POR PERSONA: 17 €
CENA Y HABITACION 60 € POR PAREJA

sector

Mina de Negrin

Cafeteria ZOE
Sébados: Garbanzos con chorizo “Valdesalguero”

Domingos: Pechuga en salsa de yogur y nata “A la fortuna”

Taberna L Alacena

Sébados: Chorizo con “Antracitas” o Revuelto “Con los huevos del Patrén”
Domingos: Albéndigas de la “Abuela” con setas “Valdeguiza”

Planta de arriba: Sdbados y Domingo: Pulpo “Al Enganche”

Bar Fornela

Sébados: “Trabancas”

Domingos: “Libramientos”

Bar Fornela

Séabados: “Trabancas”

Domingos: “Libramientos”

Oveja Negra

Sébados: Paiiuelitos rellenos “Del Picador”

Domingos: Empanadilla o Mollejas “Al Candil”

Bar Repostar

Sabados y Domingos: “Municién de Combustibles”: Albéndigas.Callos y Bocaditos
Bar Revival

Sébados: “Bocadillo del Jornalero”
Domingos: “Delicias del Chambombo”

Combustibles

sector

Café Bar El Norte

Sébados: Patatas con chorizo” Al estilo Faberense” y En barra Presunto
Domingos: Mejillones “Al pozo Viejo” y Bolitas de la “Abuela” en barra.

Bar Hawai
Sdabados: Croquetas de botillo de “El Polvorin” y “Vagén de Antracitas”
(palomilla relena de Chichos)

Domingos: Solomillo con salsa de pimientos “Del caminero” y Tosta de morcilla
con cebolla caramelizada “Del Destajista”




